Herzlich Willkommen -

Diese Kiiche ist fiir alle da!




Liebe Nutzer*innen,
in der Kiiche kann selbstverstindlich alles verwendet werden,

dafiir braucht es jedoch Ihre Mithilfe!

Bitte
* Raumen Sie nach der Benutzung alles entsprechend in die
Regale und Schubladen zurtick
* Spilen Sie Ihr Geschirr
* ,Vergessen“ Sie keine Lebensmittel im Kiihlschrank

e Halten Sie die Kiiche sauber

Vielen herzlichen Dank!

In diesem Info-Heft finden Sie eine Bestandsliste der Kiiche sowie
Angaben zur Nutzung der elektronischen Gerate, Lagerung von
Besteck, Verpackungsmaterialien, Lebensmitteln u.v.m.

Auf allen Schranktiiren und Schubladen sind zudem Schilder

angebracht, die den jeweiligen Inhalt aufzeigen.



Nutzung der elektronischen Gerate

* Gerne konnen Sie die Elektronischen Gerate der Kiiche
nutzen. Hierbei gibt es allerdings ein paar Dinge zu beachten,
die bei der Einweisung in die Riume ausfiihrlich erlautert
werden. Sollten Sie dennoch Fragen haben, konnen Sie gerne
einen Termin fiir eine erneute kurze Einweisung in die
Kiichengerate durch die studentische Hilfskraft (aktuell Frau
Amrei Wehnert) vereinbaren. Anfragen hierzu bitte an

bildungswerkstatt@f01.th-koeln.de

Hier eine Auflistung der wichtigsten Aspekte:

e Kiihlschrank: Hier konnen Sie Lebensmittel fliir den Zeitraum

Ihres Aufenthaltes in der Kiiche kiihlen und lagern. Achten
Sie bitte darauf, dass Sie die Lebensmittel bei Verlassen der
Kiiche aus dem Kiihlschrank nehmen, sodass dieser wieder
frei ist und keine Lebensmittel vergammeln o.a..

e Spililmaschine: Nach Gebrauch von Geschirr lasst sich dieses

ganz einfach in der Spulmaschine saubern. Tabs fiir die
Spulmaschine finden Sie im Schrank unter der Spiile. Das
Bedien-Tableau der Spiilmaschine befindet sich in der
Spiilmaschinenklappe und erklart sich (fast) von selbst. Die
verbleibende Spiil-Zeit wird auf den Boden unter der

Spulmaschinenklappe projiziert. Nach Ablauf dieser Zeit



bitte das gespiilte Geschirr aus der Maschine herausnehmen
und wieder an den dafiir vorgesehenen Platz zurtickstellen.

Herd und Backofen: Fiir den Gebrauch von Herd und

Backofen wird der Schlissel fiir die Stromversorgung

benotigt.

NOTAUS-Knopf

3  Stomversorgung WO
("liche Bildungswerkstatf)

Diesen finden Sie unter der Spiile in einem Schalchen und auf

Nachfrage auch bei Frau Kathrin Meiners.




Der Schliissel passt zu dem NOTAUS-Knopfim
Kiichenbereich (an der Wand links vom Eingang zu W3).
Ohne diesen Schliissel und dessen Benutzung ist kein Strom
fiir Herd und Backofen vorhanden. Nach Gebrauch des
Herdes und/oder Backofens, ziehen Sie den Schliissel bitte
wieder und legen ihn zurtick an den dafiir vorgesehen Platz.
Die Kochplatten funktionieren tiber Induktion. Eine
ausfiihrliche Anleitung zur Bedienung der Platten ist bei

Frau Kathrin Meiners im Biiro erhaltlich.

Grundordnung der Kiichenregale und -schranke

Bitte raumen Sie die Tassen, Glaser, Teller etc. entsprechend dem

Bild zuriick in das Regal. Bitte Lagern Sie hier keine Lebensmittel,

Verpackungen o.A.




Unter der Spiile finden Sie Schwamme, Spulmittel /-Tabs...

In dem linken Schrank der linken Kiichenseite

(unter dem Regal) befinden sich Backutensilien.




In dem Doppelschrank der rechten Kiichenseite

(unter der Fensterfront) befinden sich Kaffee, Tee,

Kekse, Zucker...




In dem rechten Schrank der rechten Kiichenseite

(unter der Fensterfront) befindet sich Diverses....




In einem der beiden Rollwagen (die sich tibrigens wunderbar
tiberall hin rollen lassen) befinden sich Kiichenfolien, Tiiten,

Schwamme, Kiichenhandtiicher, Kiichengerate, Topfe und Kannen.




In einem der beiden Rollwagen (die sich tibrigens wunderbar
tiberall hin rollen lassen) befindet sich die Besteckschublade
sowie Einweggeschirr und Dekomaterial (Servietten, Vasen,

Teelicht-Glaser...).

10



Bestandsliste Kiiche:

35 Glaser

23 weille Tassen

29 bunte Tassen

19 grol3e Porzellanteller
13 kleine Porzellanteller
38 Porzellan-Unterteller
14 grol3e Plastikteller

45 bunte Plastikbecher
22 bunte Plastikschusseln
3 Topfe (versch. GrolRen)
66 Gabeln

15 Loffel

31 kleine Loffel

34 Messer

5 kleine Klichenmesser
1 Suppenkelle

1 Kelle

3 Flaschendéffner

2 Brotmesser
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2 Pfannenwender

2 Teesiebe

1 Kartoffelschaler

1 Dosendéffner

2 Schneebesen

4 Rihrstabe

1 Kochmesser

38 kleine Schalen

1 grol3e Schale

4 Tupperdosen

3 Brettchen

3 Ruhrschisseln

2 Espressokannen

1 kleine Bodumkanne
1 Wasserkocher

2 Senseo-Maschinen
1 Crepe-Maker

1 Handrihrgerat

3 Thermokannen

2 Servierteller

1 Topfuntersetzer



* Diverses Einweggeschirr
* Diverse Servietten

e 2Vasen
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